АКТ №1

проверки организации питания в МАОУ Заозерной СОШ № 16 
« 20 »  сентября 2013 года

Основания проверки – Положение о комиссии по контролю за организацией и качеством питания обучающихся в МАОУ Заозерной СОШ № 16 г. Томска
Цель проверки – проверить выполнение требований  Роспотребнадзора, СанПинов и условий, созданных в школьной столовой для организации питания обучающихся в начале 2013 – 2014 учебного года 

Ассортимент предлагаемой продукции в школьной столовой.
Члены комиссии:

1. Е.А. Астраханцева – директор школы, председатель Комиссии по контролю за организацией и качеством питания обучающихся в МАОУ СОШ № 16 г. Томска;
2. С.Х. Смолякова  – представитель родительской общественности, председатель Управляющего совета школы, член Комиссии по контролю за организацией и качеством питания обучающихся;

3. Е.А. Харламова  – зам. директора по УВР, член Комиссии по контролю за организацией и качеством питания обучающихся;
4. В.Л. Харламова – медицинская сестра школы, член Комиссии по контролю за организацией и качеством питания обучающихся;

5. А.В. Дьяченко – член ученического самоуправления, член Комиссии по контролю за организацией и качеством питания обучающихся;

2. Формы проведения проверки:

1. Визуальный осмотр помещений и оборудования пищеблока и столовой;

2. Беседы с работниками структурного подразделения «школьная столовая»;

3. Работа с документацией, регламентирующей деятельность школьной столовой.
4. Анализ меню школьной столовой и ассортимента школьного буфета

Выводы по работе комиссии:

1. Отметить  качественную подготовку к новому учебному году; 
2. Все требования РПН выполнены: приобретены новые линия раздачи, хлебный шкаф, посудомоечная машина, столовые приборы и подставка для них, на все продукты питания имеются сопроводительные документы и сертификаты.
3. Цикличное меню заверено в Роспотребнадзоре, разнообразно, содержит фрукты, фруктовые соки, витаминные напитки, витаминные кисели, каши, блюда из творога, супы, мясные блюда и рыбные.  Меню на день проверки соответствует цикличному меню. Кроме того, столовая дополнительно предлагает несколько мясных блюд (запечённая курица, гуляш, поджарка), красную рыбу запеченную под овощами, компот из шиповника, разнообразную выпечку (пицца, сочень с творогом, булочка с сахаром, хачапури, пирожное «картошка» и др.)
4. Школьный буфет предлагает ребятам соки в одноразовых упаковках, шоколад в ассортименте, орехи, мороженое, фабричные бисквитные изделия («киндер»,  «Барни»), минеральную воду, молочные коктейли и другие кисломолочные напитки.
5. Классным руководителям рекомендовать вести активную работу по увеличению охвата комплексными завтраками и обедами учащихся, питающихся вместе с классом с целью увеличения скорости обслуживания.

6. Представить данный акт на заседании Управляющего совета.

Члены комиссии:
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